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SUTLU ERISTELI MERCIMEK CORBASI

1 bardak yesil mercimek
1 tane kuru sogan

1 cay bardagi sehriye

1 caybardagi eriste

1 kasik un

1 kasik margarin

1 bardak et suyu

1 bardak sut

1 kasik kuru nane

1 tane limonun suyu

Mercimek ayiklanir, yikanir ve yarim haslanir. Haglama suyu dokdlir.

Kiguk dogranmis sodan yagda hafifce sarartilir. Un konur, bir kag kez karigtirilir.

Et suyu, yari haglanmig mercimek ilave edilir. Mercimek pisince sehriye konur ve erigteleri katarsiniz. 10- 15
dakika yavas ateste kaynatilir. Sit katilir. Ocaktan alinir servisederken Uzerine kuru nane serpilir. Limon sikilir
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