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SUTLU ERISTE

2 su bardagi sut

2 su bardagi su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

300 gr. firnlanmisg eriste

2 adet orta boy kabak

Tuz

1 adet kirmizi biber

Yarim su bardagi haslanmig misir
Yarim su bardag ceviz

Sht, su, 1 corba kasigi tereyadi ve tuzu bir tencerede kaynatin, i¢ine eristeleri atin. Diger taraftan kalan
tereyagini eritip, klip dogranmig kabak ve kirmizi biberleri sote edin. Ocaktan almaya yakin, misirlari ve tuzunu
da ekleyin. Hepsini beraber bir iki gevirdikten sonra ocaktan alin. Pigen erigteleri siiziip, servis tabagina alin.
Uzerine sebzeli karisimi ekleyin.
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