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SUTLU ERISTE

500 gr.un

3 yumurta

100 gr. kasar veya gravyer peyniri
1 It. st

Tuz

Karabiber

2 kasik yag

500 gr. un ve 3 yumurtadan eristeyi hazirlayiniz.

S0t bir tencereye koyup igine 2-3 bardak su ilave edip, tuz atip kaynatiniz.

Sit kaynayinca eristeleri atip yumusayincaya kadar haslayiniz.

Fazla koyulagmadan sttliice ategten erigteyi aliniz.

Igerisine peynirin yarisini, yagi koyup karigtiriniz.

Eristeyi servis tabagdina bosaltip Uzerine kalan peyniri serpip firinda Gzerini kizartip sicak servis yapiniz.

ML® Sitli Makarna icin tiklayin
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