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SUTLU ERISTE

3 su bardagi ev erigtesi

1 su bardag st

2 su bardagi su

2 yemek kasigi tereyagi

Uzeri Igin:

1 yemek kasigi tereyagi

Yarim su bardagi iri kiylmig ceviz

1 su bardag@i Erzincan tulum peyniri
Biberiye veya maydanoz

Sit, su ve tereyagini bir tencereye alin ve kaynamaya birakin. Diger taraftan 1 su bardagi eristeyi kenara ayirin.
Kalan erigteyi yapismaz yiizeyli bir tavaya alip 5 dakika karistirarak kavurun. Ocaktaki karisim kaynamaya
baslayinca tim eristeyi lizerine ekleyin. Kapagini kapatip pilav pisirir gibi suyunu gekmesini bekleyin. Suyunu
tamamen ¢ekince Uzerine kagit havlu kapatip 5 dakika demlenmeye birakin.

1 yemek kasigi tereyagini eritip cevizleri 1-2 kez gevirin. Ufalanmig Erzincan tulum peyniriyle birlikte eristenin
Uzerine serpin. Biberiye veya maydanozla susleyerek servis yapin.
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