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SUTLU ERISTE

3 su bardadi ev eristesi

2 su bardagi su

1 su bardag st

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Yarim demet maydanoz

1 su bardadi ¢cokelek ya da tulum peyniri

Oncelikle eristelerin icinden 1 su bardad eristeyi bir kenara ayirin. Kalan eristeleri de yagsiz tavada 5 dakika
kadar kavurun. Tencerede su, sit ve tereyadi kaynatip igine kavrulmus eristeleri ve diger eristeleri ekleyip pilav
pisirir gibi pismeye birakin. Suyunu ¢ekince tencerenin tzerine bir bez kapatip demlendirin. Daha sonra
maydanoz ve peynirle ikram edin.
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