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SUTLU ENGINAR CORBASI

Elif Korkmazel

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 adet enginar

1 adet orta boy patates

1 adet orta boy havug

2 ¢orba kasiJi un

1 su bardag st

4 su bardagi su

1/2 demet dereotu

1/2 kavanoz enginar kalbi konservesi

Tereyagini eritin. Havug, patates ve enginarlari kiip kiip dograyip igine atin. Unu da ekleyip birlikte birkag dakika
kavurun. Uzerine sit ve suyu ilave edip 15 dakika pisirin. Dereotunu incecik kiyip ¢corbaya ekleyin. Enginar kalbi
dilimleri ile susleyerek servis yapin.
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