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SUTLU EKMEKCIKLER

Hamur icin:

Yarim paket yas maya

1 su bardag@ ilik sit

Yarim ¢ay bardag seker

1 paket vanilya sekeri

1 yemek kasigi bal

1 cay kasigi tuz

2 adet yumurta

Yarim ¢ay bardag eritilmis tereyagi
Aldigi kadar un yaklagik 4 su bardagi
Uzeri igin:

1 tane yumurta sarisi

3 yemek kasigi st

Onceden sivi malzemeler ¢irpilir. Un yavasca ilave edilir ve yumugsak hamur yogrulur. 1 saat dinlendirilir.
Mayalanmis hamur fazla yogurmadan 16 esit yumaklar yapilir. Sonra gay tabagi blytkliginde agilir ve rulo
yapilir. Yagh kagit serili tepsiye dizilir. Ustii kapali yarim saat dinlendirilir. Siit ve yumurta sarisi girpilir.
Ekmeklere srlir. Onceden 180 -200 derece isitiimis firnda kizarana kadar pigirilir.
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