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SUTLU EKMEK TATLISI

1/2 bayat francala

3 ¢corba kagiJi tereyadi veya margarin
1 corba kasigi toz seker

3 yumurta

2 bardak sit

Surup igin:

1 bardak su

1,5 bardak toz seker

1 tath kasigi limon

Kabuklar ¢ikarilip ufak dogranmis francala bir tencereye koyulur. Sit ilave edilip iyice karistirilir. Sonra da yarim
saat kendi haline birakilir, ekmekler stitin hepsini ceker. Bundan sonra yumusayan ekmekler iyice minciklanir.
Yumurta, seker ve yumusatiimis yag da ilave edilir ve 5 dakika stireyle minciklanip hepsi birbirine halledilir.
Bunu, i¢i hafifce yaglanmig bir tepsiye bir buguk parmak kaliniginda dékiniz. Ve orta firinda alti ve Ustu
pembelesinceye kadar, asad yukari bir saat pisirilir. Eger kabarip siserse, Ustl bir bicakla delinir. Firindan
¢ikmasina yakin, surubun malzemesi bir tencereye koyulup karistira karistira sekeri eritilir, 15 dakika kaynatilip
koyuca bir surup haline getirilir. Firindan ¢ikarilan tatlinin tGzerine sicak sicak dokulir. Soguduktan sonra
istenilen bicimde kesilip servis yapilir.
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