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SUTLU EKMEK TATLISI

3 ¢corba kagsiJi tereyagdi
3 adet yumurta

1+3/4 bardak st

1 corba kasigi toz seker
200 gr bayat ekmek ici
Serbeti igin:

1 bardak su

1 bardak tozseker

1 tath kasidi limon suyu

Bayat ekmeklerin kabuklarini kesin ve ¢ikarin. Kalani parmak biytikligiinde pargalara ayirip tizerine siti
dokin. 25-30 dakika bir kenarda bekeltin. St ¢ektikten sonra ekmegi bulamag yapin. Igine sekeri, tereyagini
ve yumurtalari ekleyin ve iyice karigtirin. I¢i yaglanmis bir tepsiye 1,5 parmak kalinliginda dékiin. Orta derece
isili firinda alti ve Ustl kizarana dek pisirin. kabaran yeri olursa bigak batirarak indirin. Tatl finrndayken ocakta
serbeti hazirlayin. bunun icin seker ve suyu kaynatin. ocaktan almaya yakin limon suyunu ekleyin. Atesten alin
ve finndan ¢ikardiiniz tathnin Gzerine dékin. Kare dilimleyip servis yapin.

ML® Sitli Nuriye (goérsel)
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