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SUTLU EKMEK

www.miele.com.tr

1/2 kip Maya (21 gr.)

300 ml Ayran, ik

375 gr. Bugday unu

100 gr. Gavdar Unu

1 yemek kasigi Bugday kepegi
1 yemek kasigi Keten tohumu
1 cay kasigi Seker

2 cay kasig Tuz

1 cay kagigi Tereyagd

Ustline stirmek igin:

Ayran

Mayay! Ilik sutln iginde acin. Bugday unu, cavdar unu, bugday kepegi, keten tohumu, seker, tuz ve tereyagi ile
dlzgun bir hamur yogurun. Hamuru firina koyun ve "Kekler \ Mayali hamur \ 30 dakika kabartin" otomatik
programini segin.

Hamuru hafifce yodurun, uzun bir somun sekli verin ve yaglanmig kutu kaliba yerlestirin. Hamuru firina koyun ve
"Kekler \ Mayali hamur \ 15 dakika kabartma" otomatik programini segin.

Ekmegi ¢izin, Ustlne kefir stirlin ve sonra firinda altin sarisi pisirin.
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