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SUTLU EKMEK KADAYIFI

1 adet ekmek kadayifi
4 bardak seker

3 bardak sit

Su

Ekmek kadayifini kenarli, blyticek bir tepsiye yerlestirin. Uzerine yedi bardak sicak su dékiin. Kadayifin suyu
emmesi igin yarim saat kadar bir yana birakin. Sonra kadayifin suyunun gikmasi igin, tepsiyi biraz meyilli bir
bicimde egip sularinin bir yanda toplanmasini saglayin. Temiz bir pe¢eteyle bu suyu alin. Ote yandan bagka bir
kapta 4 bardak toz sekeriyle birlikte kaynattiginiz 3 bardak sitl kadayifin Gzerine dékin. Tepsiyi orta
sicakliktaki atesin Uzerine koyun, cevire gevire kirk dakika kadar pisirin. Atesten alin, iliyinca Gzerine buyuk bir
tabak kapatin, tepsiyi altlist edin; sogumaya birakin.
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