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SUTLU EKMEK KADAYIFI

1 Ekmek kadayifi
7 Bardak sicak su
Stlh surubu:

4 Bardak toz seker
3 Bardak st

Ekmek kadayifini kirmizi tarafi alta gelecek sekilde kenarli, yuvarlak ve blyulk bir tepsiye koyduktan sonra
bunlarin tzerine yedi bardak sicak su ekleyin ve kadayiflarin bu suyu igmesi icin yarim saat kadar bir tarafa
birakin. Bu sirenin sonunda blyimis ve yumugsamis olan kadayifin tepsisini egik bir duruma getirip, bir pecete
ile kadayifa sulari gikmasi i¢in hatif hatif bastirin ve kadayifin emdidi suyu bu sekilde ¢ikarin. Diger yan-' da sitle
sekeri koydugunuz tencereyi atese oturtun ve karistirarak sekerin erimesini sadlayin. Sekerli sit kaynadiktan
sonra bunu hemen kadayiflarin Gzerine dékin, kadayif tepsisini orta i1sidaki atesin zerine oturtun ve tepsiyi
devamli olarak cevirip bu sekilde kirk dakika kadar pisirin. Kadayifa koydugunuz sitl surup koyulaginca tepsiyi
atesten alarak iinmasi icin bir tarafa birakin. lininca da Gzerine buyUk bir tabak kapatarak tepsiyi alt st ederek,
tabaga alin. Sojuduktan sonra da servis yapiniz.
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