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SUTLU EKMEK KADAYIFI

1 klicUk boy ekmek kadayifi
6-7 bardak kaynar su
Serbeti igin:

3+1/2 bardak toz sekeri

3 bardak sit

1 kahve kagsidi vanilya tozu

Kadayiftan en az 4 - 5 parmak buyUk, (33.35 santim ¢apinda), kenarli ve yuvarlak bir tepsiye kliglk boy bir
ekmek kadayifini (pazarda hazir olarak satilir) kizarmig tarafi alta gelecek bigimde yerlestirmeli. Sonra Ustlne
6-7 bardak kaynar suyu dékmeli. Kadayifin yumusayip kabarmasi igin tepsiyi 20 - 25 dakika kadar bir kenara
birakmall.

Ekmek kadayifi suyu gekerek iyice yumusayip kabarinca Ustlne bir pecete koyup kuvvetlice bastirarak
kadayiftaki suyu peceteye ¢ektirmeli. Pegeteyi sikmak ve yeniden kadayifin suyunu ¢ektirmek suretiyle kadayifin
¢ekmis oldugu batin suyu almali.

Serbetin hazirlanmasinda sut kullanilacak. Sekerle birlikte vanilya katilacak ve serbet koyu bir kivama
gelemeyeceginden sadece bir tasim kaynatildiktan sonra tepsideki suyu alinmis ekmek kadayifinin Gstine
dokulecektir.

ML® Kaymakli Ekmek Kadayifi icin tiklayin
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