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SUTLU DUGUN CORBASI

MALZEMELER

100 gr kuzu kusbasi
yarim kilo sit

4 corba kasigi un

2,5 su bardag et suyu
tereyagd

tuz

Uzerine;

kirmizi toz biber

YAPILISI

Eti kligiik bir tencerede kendi suyuyla pisirin.lyice pistikten sonra cok kiicik kiipler halinde kesin( Etler bir
bezelye tanesinin yarisi kadar olmali). Ayri bir tencerede tereyagdini eritin. Unu ilave edip kavurun.Sonra situ ve
et suyunu ilave edin. Corba koyulasana kadar kaynatin. Dibinin tutmamasi icin strekli karistirmalisiniz.
Kaynayan ¢orbaya daha dnce bdldiginiz etleri ekleyip bir tagim daha kaynatin.
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