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SUTLU DOMATES CORBASI

4 adet iri domates

3 ¢orba kasiJi un

3 ¢corba kasiJi sivi yag
1 su bardag st

6 bardak su

100 gr kasar rendesi
Biraz tuz

Domatesleri soyduktan sonra blender ya da robottan gegirin. Tencereye sivi yadi ve unu koyun. Unu biraz
kavurduktan sonra tzerine domatesleri ilave edip biraz daha ¢evirin. Suyunu da ekleyerek yaklasik 20 dk
pisirin.Corbanin topaklanmamasina dikkat edin, eger topaklanirsa el blenderindan gegirebilirsiniz. Son olarak
sUtu ilave ettikten sonra bir 5 dk daha pigirin. Isteginize gbre tuzunu ayarlayin ve servis ederken kagsar rendesini
ekleyin.
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