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SÜTLÜ DOMATES ÇORBASI

8 adet domates
3 su bardağı süt
1/2 çay kaşığı rendelenmiş muskat
1 su bardağı rendelenmiş eski kaşar
Karabiber
Tuz

Domateslerin kabuklarını soyup bütün olarak tencereye koyun. Kısık ateşte 10-15 dakika pişirin ve blenderden
geçirip yeniden tencereye koyun. Üzerine süt, muskat, karabiber ve tuzu ilave ederek 15-20 dakika daha pişirin.
Kaşar peynirini yapışmaz yüzeyli bir tavaya koyun. Peynir, hafif kızarmaya yüz tutunca ocağı kapatın. Peynir
iyice soğuduktan sonra elinizle kırın ve çorbayla birlikte servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:64487 • adı:Sütlü Domates Çorbası • gönderen:yediveren • indirme tarihi:05.04.2025 - 06:45

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sutlu-domates-corbasi-vt3379
http://www.tcpdf.org

