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SUTLU DOMATES GORBASI

Elif Korkmazel

3 corba kasigi tereyagi

3 ¢corba kasigi un

1/2 paket domates pulresi

2 adet domates

1.5 su bardagi sit

4 su bardagi su

1/2 su bardagi haslanmig yesil mercimek
1/2 paket krema

Tuz

Karabiber

Unu, tereyaginda rengi dénene kadar kavurun. Uzerine domates piiresini ve rendelenmis domatesleri ekleyip
kavurun. Sit ve suyu ilave edip kaynamaya birakin. Kaynamaya baslayinca yesil mercimek, tuz ve karabiberi
ekleyip 10 dakika pisirin. Kremayi ekleyip bir iki tagim kaynatip daha sonra ocaktan alin.
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Fotograf "Tijen Yalcin" tarafindan génderildi. 13.08.2015
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