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SUTLU DOMATES GORBASI

6 adet domates

2 yemek kasigi un

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi domates salgasi

1 su barda@ sicak st

6 su bardagi su

Servisi igin:

1 su bardag@i rendelenmis kasar peyniri

Oncelikle domateslerin kabugunu soyup, mutfak robotundan gegirin.

Derin bir tencerede tereyagini eritin.

Eriyen tereyadi tizerine unu ekleyin ve kavurun.

Kavrulan unun Uzerine domates salcasini ilave edin.

Ardindan mutfak robotundan gegirdiginiz domatesleri ekleyin.

Malzemeleri iyice karigtirarak kavurun.

Domatesler de kavrulduktan sonra suyunu ilave ederek pisirmeye birakin.
Kaynayan ¢orbaya sitiini de ekleyin.

Tuzunu da ilave ettikten sonra birka¢ dakika daha kaynatarak ocaktan alin.
Servis esnasinda Uzerine rendelenmis kasar peyniri serpin.
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