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SUTLU DOMATES CORBASI

Malzemesi:

3 adet olgun domates

2 adet sogan

1/2 adet havug

1 dis sarimsak

1 yumurta

1/4 su bardagi st

tuz

2 corba kagsiJi domates salcasi
2 ¢orba kasig margarin
4 bardak et suyu

2 ¢orba kasiJi un

Hazirlanisi:

Margarini tencerede kizdirin. Kiiglk pargalar halinde kestiginiz havucu bu yagda hafifce kavurun. Sonra unu
ilave edip, 2 dakika karistirarak kavurun. Domateslerin kabuklarini soyduktan sonra kiiglk parcalar halinde
kesip havuca ilave edin. 5 dakika daha kisik ateste kavurun. Sonra bitiin malzemeyi tencereye ilave edin.
Tencerenin kapagini kapatarak, kisik ateste 30 dakika pisirin. Gorbayi kaselere bosalttiktan sonra, Uzerlerine
kicUk parcalar halinde kesilmis domatesler koyup, servis yapin.

ML® Kolay Domates Corbasi icin tiklayin
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