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SUTLU DOMATES CORBASI

Malzemeler: (4 kisilik)

3 adet biyik boy domates

3 su bardadi domates suyu

1 su barda@ Sutas St

30 gram Sitas Tereyadi

2 su bardagi su

1 ¢corba kasigi kiyilmis taze nane

3 dis ezilmis sarimsak

1 cay kasigi karabiber

Sitas Kasar Peyniri (Rendelenmis)

Yapiligi

Domateslerin kabuklarini soyup ¢ok ince zar seklinde dograyin. Sttas Tereyadi’'ni orta boy bir tencerede eritip
sarimsaklari kavurun. Kiyilmig taze naneleri ilave edip 1 dakika daha kavurmaya devam edin. Dogranmis
domatesleri ilave edin. Tahta bir kagikla strekli karistirarak rengi degisip domatesler plre haline gelene dek
birka¢ tagim kaynatin. Sttag Sut, domates suyu ve suyu ekleyin. Arada bir karistirarak 10 dakika pigirin.
Ocaktan alip, ince bir stizge¢ yardimiyla siziin. Karabiberle tatlandirin. Servis tabagdina aktarip rendelenmis
Sltas Taze Kasar Peyniri serpin. Sicak servis yapin.
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