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SUTLU DOMATES GORBASI

5 adet domates

2 yemek kasigi un

1 yemek kasigdi tereyadi

4 su bardag sicak su (arzuya gore et ya da tavuk suyu)
2 gay bardagi sicak sut

Tuz

Servisi igin:

1 su bardag@i rendelenmis kasar peyniri

Domatesleri rendeleyin.

Tereyagini tencerede eritin.

Yaga unu ilave edip kokusu ¢ikana kadar kavurun.
Rendelenmis domatesleri de ekleyip 5 dakika kadar pisirin.
Bu esnada sUtl ufak bir cezvede isitin.

Domateslere sicak suyu ve sitl ilave edin ve hizlica karistirin.
Kaynayana kadar orta ateste pisirdiginiz gcorbanin altini kisin.

15 dakika da kisik ateste pisirdiginiz domates gorbasini iyice piirlizsiiz olana kadar blender?ldan gegirin.

Son olarak tuzunu ekleyip iyice karigtirin.
Gorbayi kaselere bélustiirin. Rendelediginiz kasari Gizerine serpin.
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