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SUTLU COREK

2 su berdagdi st

1 su bardag seker

2 su bardagi un

1 cay kasigi karbonat

2 yumurta

1 cay bardagi zeytinyag

1 cay kasigi damla sakizi ya da yarim portakalin kabugu
1 fincan susam

S0tu sekerle kaynatip indirin. Un, karbonat, yumurta ve zeytinyagi katip hamur tutun. Dévilmis damla sakizi
veya ince kiyllmis portakal kabugu katin yaglanmis tepsiye doktikten sonra dstini yumurtayla sivayin,
dilerseniz bolca susam serpip firina verin.
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