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SUTLU COREK

6 su bardagi un

20 gram kuru maya

1 cay bardagdi toz seker
1 tath kasigi tuz

1,5 su bardagi ik sit

1 cay bardagi sivi yag

1 cay kasigi toz karanfil
Bir parga dovilmiig damla sakizi
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi
Gorekotu

Susam

Derin bir kaba unu eleyin. Kuru maya, toz seker ve tuz katip karistirin. Ortasini havuz seklinde agip 1lik sit,
siviyad, toz karanfil ve damla sakizi ilave edip, kulak memesi yumugakliginda bir hamur elde edene kadar iyice
yogurun. Uzerini nemli bir bezle 6rtip mayalanmasi igin yarim saat ilik bir yerde bekletin. Kabaran hamurdan
ceviz blyUkliginde parcalar koparip, avucunuzun iginde yuvarlayarak uzun geritler hazirlayin.

Iki uzun geridi 6rgti yapar gibi birbirinin iginden gegirip, iki ucunu birlestirerek ¢rekler hazirlayin. Hamur bitene
kadar igleme devam edin. Daha sonra g6rekleri yaglanmis firin tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta sarisi strtp,
¢Orekotu ve susam serpin. Onceden isitiimis 180 derece firinda Gzerleri kizarincaya kadar pisirin.
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