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SUTLU CORBA (MALATYA)

Malatya Valiligi

1 su bardagi dévme (gendime)
1 cay bardagi nohut

1 cay bardagi kuru fasulye

3 litre st

1.5 su bardagi toz seker

1 fiske tuz

Targin

Aksamdan yikanip islatilmig nohut, fasulye ve dévmenin sularini sGizlip, stizgegte yikayin. Ayni tencerede
Uzerlerini kapatacak kadar su ilave ettikten sonra ocaga koyun.

Kaynama aninda Uzerine ¢ikardigi kdpukleri, kasikla alin. Taneler iyice yumusayinca sutu ilave edin.

Bir siire sut ile taneleri iyice pisirip sekeri ilave ederken, seker miktarini kendi damak zevkinize gore ayarlayin.
Gorbanin ylizeyi kaymak tutunca, ocaktan alin; sicak veya soguk servisi yapin, yerken targin kullanin.

Not: Bu corba; hafif tatli, doyurucu, lezzetli bir corbadir. iigelerde, ézellikle kandil giinleri ve cuma aksamlari
pisirilip komgulara dagitilir.
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