<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUTLU CORBA (KAHRAMANMARAS)

Su 2 su bardagi

Duru Pilavlik Bulgur 1 su bardagi
Siit 5 su bardag

Tuz 1 tath kagig

Pul biber 1 tath kagigi

Tencereye su konur, kaynayinca bulgur eklenir. Kisik ateste bulgur suyunu gekinceye kadar pisirilir. Uzerine siit
ilave edilip biraz daha pigirilir ve ocaktan alinir. Tuz ve pulbiber ilave edilerek sicak olarak servis
yapllir.(K.K.Karageng)

NOT: Tarif Kahramanmaras yéresinden alinmistir.ayni gorba Konya yéresinde st ile bulgurun dogrudan
pisiriimesi ile hazirlanmaktadir. (Halici 1979). Pilavlik Bulgur yerine kéftelik bulgurla (diiga) da yapilir. Hemen
tiketilmeyecek ise st miktari biraz artirilabilir.
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