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SUTLU CIKOLATA PARCALI MUFFIN

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
2 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

2 yumurta

1,5 cay bardag toz seker

1 cay bardagdi sivi yag

1,5 cay bardag sut

1 paket Dr. Oetker Sitll Cikolata Parcalari
Sislemek icin:

1 poset Dr. Oetker Beyaz Cikolatali Sos
2,5 su bardagi sit

Kalip:

4 adet 7 cm ¢apinda ve 6-7 cm yUksekliginde pisirme kalibi

Pisirme kagidindan 20x20 cm boyutlarinda 4 kare kesip kaliplarin i¢ine oturtun. Firini belirtilen dereceye
ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Un, hamur kabartma tozu ve kakaoyu karistirip bir kaba eleyin. Uzerine sekerli vanilini ekleyip ka§|k ile kanistirn.
Yumurta ve toz sekeri ayri bir girpma kabina alip ¢irpma teli ile 1 dakika c¢irpin. Uzerine sivi yag ve sitii ilave
edip 2 dakika daha cirpin. Hazirladiginiz un karigsimini ekleyip 1 dakika karistirin. Gikolata parcalarindan 1
yemek kagini Gzeri icin ayirp kalanlari hamura ekleyin ve kasik ile karigtirin. Hamuru pigirme kagidi
yerlestirdiginiz kaliplara paylastirin ve pigirin.

Pisirme sUresi: Yaklasik 30 - 35 dakika

Firindan alip pisirme kagidi ile birlikte kaliplarindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Beyaz cikolatali sosu sit ile tarifine gére pisirin. Ocaktan alin ve arada karstirarak sogutun. Muffinlerin Gzerine
yayin. Ayirdiginiz gikolata pargalarini serpin ve servis yapin.
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