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SUTLU CICEK COREK

Yarim su bardagi ik su
1.5 su bardagi sit

3 yemek kasig! sivi yag
80 gr erimig tereyag!

3 tath kasigi toz seker
Yarim paket yagsmaya
4-4.5 bardak kadar un

Maya ilik suda eritilir. Hamur malzemeleri (tereyadi hari¢) derin bir kapta yog@rulur (hamur ele yapismasa da
yumusak olmali). Ustl kapatilirak ilik bir yerde mayalanmaya birakilir. Hamur iki katina ¢ikinca mayalanmig
demektir. Mayalanan hamur tezgaha alinir, rahat islem yapabilmek igin biraz yogrulur. Hamur rulo seklinde
yuvarlanir. 18 parcaya ayrilir. Pargalardan bir tanesi biraz blyUk ayrilir (ortasi i¢in). Tereyagi eritilir, bir kaseye
alinir. Her hamur pargasi elle veya merdaneyle kigik tabak blyukligunde agilir. Kasedeki tereyagina batirilarak
dizilir. Biytk hamur da yuvarlanir, ortasina yerlegtirilir. Tekrar Gzeri kapatilir ve en az 45 dakika
mayalandirilir.Istege gore susam veya ¢érekotu serpilir. Onceden isitilmis firnda 200-210 derecede Usti
kizarana kadar pigirilir. Kasede kalan 1 kagik kadar tereyaginin tzerine 1-2 kagik kaynar su eklenir karigtirilir.
Finndan ¢ikan sicak ¢oregin Uzerine firga yardimiyla sirGldr (cila gibi parlak bir gérintu verip, ayni zamanda
yumusatiyor ). Biraz soguyup igini ¢ekince dilimlenerek servis yapilir.
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