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SUTLU CEZERYE

3 su bardagi rendelenmis havug
1 su bardag seker

1 su bardagi irmik

2 su bardagi sut

1 paket vanilya

Hindistancevizi

Yesil fistik

1 yemek kasigi margarin

Oncelikle hazirlamis oldugunuz havuglarinizi 5 dakika kadar kisa bir siire icinde kisik ateste pisireceksiniz. Kisik
ateste pisirme olayl tamamlandiktan sonra havuglarin tzerine irmik dékdlir biraz karigtirildiktan sonrada
karisima sut, margarin katilir ve sit iyice gekene kadar karigim pisirilir. SGtUnd ¢ektikten sonra tencere ocaktan
alinarak bir kenara sogutulmka tzere birakilir. Sogutma islemimiz bittikten sonrada elimizle yuvarlak haline
getirilerek servis edilecek hale getirilir. Sekil verdigimiz bu toplari bir kaba koydugumuz hindistancevizlerine
bulanir son olarakta hazirlanilan toplarin ortasi acilir ve igine yesil fistik konularak servise hazir bir hale getirilir.
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