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SUTLU CEVIZLI KADAYIF

500 gr cig kadayif

150 gr eritiimis SANA Klasik

120 gr ceviz

750 ml sut

2 su bardagi toz seker

1/5 adet vanilya cubugu veya 1 paket sekerli vanilin

Sutd, sekeri ve vanilyay bir tencerede karistirin. Seker eriyinceye kadar i1sitin, sonra sogumaya birakin.

Kadayif ve SANA Klasik’i harmanlayin, tim kadayif yagi cekene kadar isleme devam edin.

Kadayiftan avug icine siacak parcgalar alin, iglerine arzu ettiginiz miktarda ufalanmig cevizler koyup yuvarlayin.
Yuvarlanan kadayiflari bir firin kabina dizin. 170 C derece firinda Uzeri kizarana kadar yaklasik 25 dakika pisirin.
Finndan ¢ikan sicak kadayifa soguk sit serbetini dokiin ve buzdolabinda bekleterek sogutun.

Arzuya gore ekstra soduk sitle, dondurmayla ya da Ustiine serpeceginiz nar taneleriyle birlikte servis
edebilirsiniz.
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