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SUTLU BULGUR PILAVI

2 su bardagi Duru Pilavlik Bulgur
3 yemek kasi@i sivi yag

1 yemek kasigdi tereyadi

1 adet sogan

1 su bardag st

2 buguk su bardagi su

Tuz

Kuru sogani ince ince dograyin ve 3 yemek kasigi sivi yag ile birlikte tencereye koyup kavurun.

Kavrulan sodanlarin Gzerine yikanip suyu stizllen pilavlik bulgurlar ile, 1 yemek kasigi tereyagini ekleyin. 1
dakika daha kavurun.

Uzerine&nbsp;1 su barda@i sit, 2 buguk su bardadi su ve tuz ilave edip karigtirin.

Pilav kaynamaya baglayinca, tencerenin kapagdini kapatin ve kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pigirin.
Pilav suyunu ¢ekince hafif¢e karistinp ocaktan alin.

Kapagi kapali olarak 10-15 dakika kadar demlenmeye birakin.
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