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SUTLU BULGUR CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Litre s(t

2 Yemek Kagigi un

2 Adet havug

0,5 Su Bardagi bulgur

6 Dal maydanoz

2 Su Bardagi su

Bulguru yikayip tencereye alin ve Uizerine suyu ekleyip kaynamasi igin ocaga alin.Kaynadiktan sonra Gzerine
rendelediginiz havuglari alin ve 5 dk kaynamaya birakin.Situ ekleyin ve 10 dk kaynamaya birakin.Un ve sana
yagini bir tavada unun kokusu ¢ikincaya kadar kavurun, corbadan aldiginiz iki kepge alip kavurdugunuz un ve
sana yagina ekleyip topak kalmayacak sekilde iyice karigtirin ve ¢orbanin kalanina ilave edip bir tasim kaynatin.
Tuz, karabiber, kirmizibiber ve maydanozu ilave edip servis edebilirsiniz.
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