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SUTLU BROKOLI CORBASI

1 kg brokoli

1 adet sogan

2 yemek kasigi margarin
1 yemek kasigi un

1 su bardag et suyu

2 su bardagi su

1 su bardag st

Tuz

Ayiklayip temizlediginiz brokolileri 15-20 dakika haglayin.

Ayri bir tencerede rendelediginiz soganlari margarin ile kavurun.

Soganlar pembelesmeye baslayinca unu ekleyin ve hizli hizli karnistirmaya devam edin.
Un kavrulunca et suyunu, suyu ve situ ekleyin.

Kaynamadan 6nce hasladiginiz brokolileri ve tuzu da ekleyip kaynayana kadar pisirin.
Pistikten sonra blenderdan gegirip servis yapabilirsiniz.
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