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SUTLU BOREK

Hamuru igin:

2,5 su bardagi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Yarim paket kabartma tozu
1 yumurta

2 corba kasigi yogurt

1 ¢cay kagigi tuz

Iciigin:

2 su bardagi sut

2 ¢orba kasiJi un

1 yumurta

3 sap taze sogan

150 gram beyaz peynir

2 adet haslanmig patates

TUm malzemeyi bir kabin igine alin ve yumusak bir hamur olana dek yogurun. Hamuru unlanmig bir zeminde
glzelce agin. Buyuk G¢genlere bdlin. Uzerine beyaz peynir ve haslanmis patatesi iri parcalar halinde yerlestirin.
Taze sogani irice dograyip yerlestirin. Béregi rulo yapip gul sekli verin. Diger tarafta yumurta, st ve unu cirpin.
Bu karigimi tepsiye yerlestirdiginiz boreklerin Gzerine dokin. 1 saat kadar buzdolabinda bekletin. SUtl ¢eksin ve
sonra 200 derecedeki firnda 35 dakika pisip firindan alin. llik halde servis yapin. Doyurucu bir yemek olacaktir.
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