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SÜTLÜ BÖREK

500 gr un
1 kg. süt
4 Çorba kaşığı irmik
4 Çorba kaşığı toz şeker
3 Adet yumurta
1 Çay kaşığı karbonat
su ve süt
1 Kahve fincanı zeytinyağı

Süte irmik, şeker atıp pişirilir. İneceğine yakın yumurtalar kırılıp karıştırılır, soğumaya bırakılır. Un ve su ile
zeytinyağı hamur yapılır. 10 parçaya bölünür, ilk 5 parça aralarına zeytinyağı konduktan sonra üst üste konur
hepsi birlikte açılır. Yağlanmış fırın kabına ilk katlı hamur yayılır. Soğutulmuş harç araya konur, ikinci katlı hamur
da aynı şekilde yayılır harcın üzerine konur. En üst kısma biraz zeytinyağı sürülür. Fırına verilir.

ML® Sütlü Börek için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:189 • adı:Sütlü Börek • gönderen:Gülbeyaz • indirme tarihi:24.04.2024 - 11:28

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sutlu-borek-vt186
https://tr.ml.md/sutlu-borek-vt539
http://www.tcpdf.org

