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SUTLU BOREK

3 adet yufka

3 adet yumurta

1 su bardagi un

1 litre st

1 cay bardagdi sivi yag

100 gram taze kasar peyniri
Tuz

Bir kabin icine yumurtalari kirin, Gzerine sitd, unu ekleyip girpin. Tencereye aktarip koyulagincaya kadar pigirin.
Yufkalarin aralarini yaglayip firin kabina kat kat déseyin. Uzerine pisen sosu ddkip en Ustline de rende peyniri
ekleyin. 200 derecedeki firinda 35 dakika kadar pisirin. Dilimleyip sicak olarak ikram edin.
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