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SUTLU BISKUVILI LOKUM

50 Gr Sana Klasik

1 Adet yumurta sarisi

1 Paket krem santi

1 Litre stt

9 Adet kakaolu p6tibdr biskivi
1 Parca damla sakizi

1 Su Bardag st

1 Paket vanilya

1 Su Bardagi un

1,5 Su Bardag toz seker

BuyUk boy borcam kaba robotta un haline getirdiginiz biskdvileri yayin. 1 su bardadi stitle krem santinizi ¢irpip
buzdolabinda bekletin. Bir tencereye siit,un,vanilya ve yumurta sarisi alip kisik atese oturtun. Karigtira karistira
pisirin. Kaynamaya baslayinca ocaktan alip margarini ilave edin ve sicakhgiyla i¢inde eritin. liyan muhallebiyi
mikserle bir ka¢ dakika ¢irpin. Hazir olan muhallebiyi biskivilerin Gzerine dikkatlice bosaltin ve buzdolabina alin.
Soguduktan sonra ¢ikarip Uzerine hazirladiginiz krem santiyi yayin ki¢uk dilimler halinde kesip rulo yapin.
Tathniz servise hazir.
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