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SUTLU BIBER TURSUSU (RUMELI)

4 adet kirmizi koz biberi
4 litre koyun siti

75 gr. tuz

Sarimsak

S0tu ve tuzu kaynatip sogutun. Biberlerin agizlarini diizgin sekilde icindeki ¢ekirdekleri bosaltacak sekilde agin.
Soguk suda yikayin. Kapali derin bir plastik kaba biberlerin agizlari yukari gelecek sekilde dizin. Hazirladiginiz
st biberlerin tGzerine dékin. Sarmisak 20 glin oda sicakhiginda bekletin. Bu slre i¢inde sit, biberlerin iginde
lor peyniri seklini alacaktir. Biberleri servis edeceginiz zaman kesin ve soguk olmasina dikkat edin.

ML® Biber Tursusu icin tiklayin
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