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SUTLU BIBER TURSUSU

MALZEMESI

4 It. koyun siti

75 gr. tuz

4 adet dolmalik biber

YAPILISI

St ve tuzu birlikte kaynattiktan sonra bir stire sogumaya birakiniz. Biberlerin agzini aginiz. Gekirdeklerini
aylklayiniz. Yikayip kapakl derin bir plastik kaba, biberleri agizlar yukari gelecek sekilde diziniz. Hazirladiginiz
sUtd, biberlerin icine ddkinliz. Kapagdini kapatiniz. 20 giin oda sicakliginda bekletiniz. Bu slre i¢inde sit,
biberlerin icinde lor peyniri seklini alacaktir. Biberleri ¢ikartiniz, keserek, soguk olarak servis yapiniz.
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