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SUTLU BIBER KAVURMASI

10-15 adet yesil biber

2-3 yemek kasidi sivi yag

1 yemek kasigi un

1 su bardag@i sut (200 ml)
Yarim cay kasigi tuz

Uzeri igin:

1 tath kasidi tereyagi

1 tath kasidi toz kirmizi biber

Sutlh biber kizartmasi igin dncelikle biberlerin saplarini keselim ve esit pargalar halinde dograyalim. Bu
asamada biberleriniz ¢ok cekirdekliyse ¢ekirdeklerini gikartarak kullanabilirsiniz.

Ardindan uygun bir tavaya sivi yagi alalim. Dogradigimiz biberleri tavaya alalim ve orta ateste, hafif diri kalacak
sekilde soteleyelim.

Biberlerin tzerine unu ilave edelim ve bir ka¢ dakika karigtirarak kavuralim.

Daha sonra st ve tuzu ekleyerek koyulasana kadar karistirarak pisirelim.

Uzerinin sosu i¢in ayri bir tavaya tereyagini alalim ve eritelim.

Toz kirmizi biberi de eriyen tereyaginin tzerine ekleyelim ve karigtiralim.

Kizdirdigimiz sosumuzu sttli biber kavurmasinin Gzerine gezdirelim ve ocaktan alarak servis edelim.
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