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SUTLU BIBER KATIGI

2 kasik margarin

2 kasik siviyag

5 adet kdzlenmis biber
3 kasik un

1 bardak st

Yarim bardak su

1 tutam tuz

Kdzlenmis biberleri kiip kiip dograyip kavuracagimiz tavaya aliyoruz. Margarini ve sivi yagi ekleyip bir sire
kavuruyoruz. Kavrulan biberlerin Gzerine unu ekliyoruz. Sonra yavas yavas situ ekleyip kivam almasi igin hizlica
karistirlyoruz. En son su ve tuzunu ekleyip 1-2 dakika géz g6z olmasini bekliyoruz.
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