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SUTLU BEZELYE GORBASI

Umit Usta

1 kg. bezelye

1 adet kuru sogan
1/2 demet dereotu
1,5 litre et suyu

3 ¢orba kasiJi un

1 su bardag st
1/2 paket margarin
Yeterince tuz

Kuru sogani ince ince kiyip, 50 gram margarin yaginda pembelestirelim.

Ayikladigimiz taze bezelyeleri ve dereotlarmin sap kisimlarini, yeterince tuz ve 1,5 litre et suyu ile birlikte
sebzeler eriyinceye kadar pigirelim.

Slzgecten slzip posasini ezelim veya blender&apos;den gegirelim.

Bagka bir kapta, unu, kalan margarin yaginda kokusu ¢ikana kadar kavurup i¢ine sitl yavasca ilave edip iyice
karistiralim. Biraz 1sindikdan sonra stizdigimaz gorbayi ve ¢ok ince kiydigimiz dereotlarini ilave edip bir tagim
daha kaynatalim.

Istedigimiz kivama gelince énceden hazirladigimiz corbalik kitir ekmek ile sUsleyerek, sicak olarak servis
yapalim.

© lezzetler.com tarif no:64669 « adi:Sitlli Bezelye Gorbasi « gdnderen:zeytuni « indirme tarihi:04.04.2025 - 19:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sutlu-bezelye-corbasi-vt123347
http://www.tcpdf.org

