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SUTLU BEZELYE GORBASI

850 g konserve bezelye

4 corba kasigi un

1 ¢orba kasigi margarin yag!
1 ¢corba kasigi misirézi yag
1 su bardag st

1 ¢corba kasigi krema

1 tath kasidi tereyad

2 adet et bulyon

2,5 su bardagi su
Karabiber

Pul biber

Oncelikle bezelyelerin suyu siizlllr ve ilik suda yikanir. Cirpici yardimi ile bezelyeler ezilir, plire haline getirilir.
Derince bir tencereye margarin ve misirézi yagi konur ve kizdirilir. Un eklenir ve pembelesene kadar kavrulur.
Kavrulan una 2,5 su bardadi su ve 1 su bardagi st eklenerek topaklasmamasi i¢in kaynayana kadar sirekli
karigtirilir. Pure haline getirilen bezelye, krema, karabiber ve tuz eklenerek kisik ategte pigirilir. Kiiglik bir tavaya
tereyagdi konur ve kizdirilir. Igerisine pul biber atilarak sos yapilir. Hazirlanan bu karigsim, ¢corba kaselere sicak
olarak konulduktan sonra, tUzerine kasik yardimi ile az miktar dékulir ve sicak olarak servis yapillir.
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