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SUTLU BEZELYE GORBASI

Fatih Belediyesi

1 su bardagi bezelye

1 adet sogan

1 adet patates

1 su bardag st

1 yemek kasigdi tereyadi
1 tath kasidi tuz

2 cay kasigl karabiber
3 su bardagi su

1-2 dal dereotu

Sogani yemeklik dograyin. Patatesi kiip sekilde dograyin.

Derin ve genis bir tencerede 1 yemek kasigi tereyagini eritin. Sogan ve patatesleri kavurun.

Bezelyeyi ekleyin ve biraz daha kavurun. Suyunu ekleyip, kaynamaya birakin.

St yavas yavas ekleyin ve bir yandan karistirin. Prlizsiiz bir kivam alana kadar karigtirmaya devam edin.
Gorbaya ekleyin ve blender ile ¢ekip, bir siire daha pisirin. Arada karistirmay unutmayin.

Dereotu ile sUsleyerek servis edebilirsiniz.
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