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SUTLU BEZELYE GORBASI

2 bardak bezelye

1 yemek kagigi un

1 adet orta boy kuru sodan

1 bardak sut

3 yemek kasigi hazir ¢ig krema
1 yemek kasigdi tereyadi

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

Bezelyeyi, kabuklarini soydugunuz biitiin soganla birlikte 3 bardak suda haslayin. Gorbanin Gstliini stislemek
icin 2 yemek kasigi bezelye ayirin. Hagladidiniz bezelyeleri suyuyla birlikte blender&apos;dan gegirin.
Tencerede tereyagdini eritin, unu ilave edip 2-3 dakika karigtirin.

Ezilmig bezelyeye sut, karabiber ve tuz ilave edin, tekrar karigtirin. Kivamini kontrol etmeyi unutmayin. Koyu
olursa su ekleyip karigtirarak kaynatin.

Servis yaparken Ustiini krema, dereotu ve bezelye taneleriyle sisleyin.
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