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SUTLU BAYAT EKMEK TATLISI

1.5 bayat ekmegin ici derin bir kaba ufalanir. Uzerine 1.5 su bardad siit gezdirip karigtirilir.Yarim saat
bekletildikten sonra ekmek igleri el ile sikilip sut stzdlur.

Buna eritilmig 3 corba kasigi margarin, 3 yumurta ve 1 ¢orba kasigi toz seker eklenip karigtirilir. Yiksek kenarli
bir tepsi yaglanir.

Hazirlanan karigim tepsiye 1.5 cm. kalinliginda olacak sekilde dokuilir. 180 derecede isitiimis firinda 40 dakika
pisirilir. Sisip kabaracak olursa, bigak ile birkag¢ yerinden delinir.Tath firnda piserken, bir tencerede 1 su bardagi
toz seker, ayni miktarda su ve 1 tath kasig limon suyu kaynatilir. Firindan ¢ikarilan tepsi Gzerine gezdirilerek
dokuldr.

Tatl soguyunca baklava seklinde dilimlenir.

Hindistancevizi veya iri kiylmis ceviz ile slslenerek servise ¢ikarilir.
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