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SUTLU BATONSALE

5 kahve fincani un

1 tath kasidi tuz

1 yumurta sarisi

1 tath kasidi pudra sekeri

2,5 ¢corba kasigi tereyadi veya margarin
1/2 tath kasigi maya

1,5 kahve fincani sGt

Uzerine:

1/2 ¢orba kasig iri tuz

2 yumurta sarisi

Hamur tahtasina un koyulup ortasi havuz gibi agilir. Buraya sutle iyice ezilip bulamag haline getirilmis bira
mayasi, erimemis haldeki yag, tuz, seker ve yumurta sarisiyla sit ilave edilir. Karisim iyice yogrulup sikica bir
hamur yapilir ve 1 - 2 saat dinlendirilir. Sonra bu hamurdan kurgun kalem inceliginde 28-30 cm boyunda
¢ubuklar yuvarlanip tepsiye désenir. Uzerlerine bir ¢atalla ¢irpilmis yumurta sarisi sardlip iri tuz serpilir. Orta
firnda iyice kizarana kadar, 18 - 20 dakika pisirilip ¢ikarilir. Soguduktan sonra servis yaplilir.
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