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SUTLU BAKLAVA

Bir paket baklava yufkasi
4 corba kasigi tereyagi
300 gram kiyilmig findik
150 gram tereyagi
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi sit

2 ¢orba kasi@i giil suyu

Baklava yufkalarina eritilmis tereyag: siriin. 10 tanesini (st iste firin kabina yerlestirin. ince kiyilmig findig
Uzerine bolca serpin. Tereya@i strtimis baklava yufkalarindan 10 kat daha koyun. Kare kare kesip tzerine
tereyag@i gezdirin. Firinda 25 dakika 200 derecede pisirin. Sutle hazirladiginiz biraz iinmig serbeti firndan
cikardiginiz tepsiye dokin. Serbeti gekmesini bekleyin. Serbetine gll suyu ¢ok yakisiyor, deneyin derim. Bu
baklavay! caninizin istedigi ic malzemeyle hazirlayin. Kare yerine farkli sekillerde de kesebilirsiniz.
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