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SUTLU BAKLAVA

Pinar Milfoy

100 G Ceviz Igi
300 G Toz Seker

1 Paket Vanilya

50 G Tereyagi

150 MI Sit

150 MI Su

15 G Bitter Gikolata
15 G Kakao

St su ve sekeri kaynatin ve sogumaya birakin. ,

Pinar Milféy hamurunu merdane yardimi ile agip firin tepsisine yerlestirin.

Her bir kat arasina tereyagi strin.

Iki kat tamamlandiktan sonra ceviz igini yerlestirip tekrar Pinar Milfdy ile kaplayin.
Bigak ile hamura kare seklinde kesikler atin.

Eritilmig tereyagini hamura dékip 180 derece firinda 20 dakika pigirin.

Finndan ¢ikan baklavaya sutll serbeti ekleyin.

1 saat buzdolabinda dinlendirin.

En son rendelenmis ¢ikolata ve kakao ile servis edilir.
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