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SUTLAVA

24 adet baklavalik yufka
1 paket margarin

1 gay bardag siviyag
Igi igin:

1,5 su bardagi ceviz igi
Serbeti igin:

5 su bardagi sit

2,5 su bardagi toz seker

Her tatlida oldugu gibi siitlava tatlisinda da 6nce serbeti hazirlayin. Tencereye siit ve sekeri alin. Seker eriyene
kadar karistirin ve kaynatin. 5 dakika kaynadiktan sonra serbeti ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Tavada margarini eritin, icerisine siviyagi da ekleyin ve karigtirin.

Firin tepsisini yaglayin. Uzerine t¢ yufkada bir yaglayarak 12 yaprak yufkayi tepsiye yerlestirin.

Uzerine ¢ekilmis cevizden serpin. Daha sonra ¢ kat yufka serine ve tzerini yaglayin. Tum yufkalari bu sekilde
hazirlayin. Biz 24 adetten tarifi hazirladik siz kendi isteginize gore artirabilirsiniz.

Yufkalar bittiginde baklava bluyUkliginde kare kare dilimleyin. Uzerine kalan yagi gezdirin.

Onceden isitilmis 150 derece firinda Ustiiniin kizarmasina miisade etmeden ara ara gevirerek pisirin.

Ik hale gelen tatlinin Gzerine sogumus sutll serbeti gezdirin.

Tath gektikten sonra sitlavay! antepfistigi ile stsleyebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:156534 « adi:Sitlava « génderen:OlurMuOlur « indirme tarihi:03.04.2025 - 11:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sutlu-baklava-vt60879
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/sutlava-156534.jpg
http://www.tcpdf.org

