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SUTLU BAKLA CORBASI

Yarim kg taze bakla
1 su bardag st

1 su bardag yogdurt
2 ¢orba kasiJi un

1 adet yumurta

6 su bardagi su

1 tath kagig tuz
Uzeri igin:

1 ¢corba kasigi tereyag
1 tath kasidi pul biber
Dereotu

Baklalar ufak dogranir. Tencereye aktarilir, Gzerini gececek kadar su ve az tuz eklenir, yumusayana kadar
haglanir. Diger tarafta un, yumurta, sit, yodurt ve tuz iyice ¢irpilir. Kaynamakta olan sudan biraz alinir ve
baklalarin tGizerine dékulir. Sicak su katilir. Karigtirarak bir tagim pisirilir. Servis sirasinda kiyilmis dereotu
serpilir, yakilmig biber gezdirilir.
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